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PREFACE

Voila maintenant trois ans et demi que nous godtons des biéres. 500 biéres. Trois ans
gue nous comprenons de mieux en mieux cette boisson, trois ans que nous rencontrons des
gens fabuleux et passionnés, trois ans que nous essayons d'élargir notre horizon bicrophile...
et pourtant, toujours ce sentiment de ne connaitre de la biere qu'une petite facette. Comme si
on la regardait depuis une lorgnette ; il reste tant de styles a comprendre, a découvrir, tant de
bicres a déguster... La biére est une boisson merveilleuse que beaucoup de gens connaissent
et jugent mal. Trop de gens déclarent ne pas I'aimer alors qu'ils n'en ont go(té que quelques
unes, facilement dénichables en France. Ces biéres que la plupart des amateurs ne regardent
méme plus... Je ne crois pas me tromper en affirmant que la biére est la boisson la plus variée
au monde, alors dire qu'on n'aime pas la biére en général est équivalent a se dire qu'on n‘aime
pas le chouchen parce que le porto ne nous plait pas. La biére en effet peut étre préparée a
partir d'une myriade d'ingrédients et une infinité de caractéristiques en découlent. Amere,
trouble, forte, blonde, boisée, torréfiée, souple, noire, brune, acide, épicée, limpide, rousse,
légere, douce, houblonnée, fleurie, ambrée, ronde, aigrelette... Il existe toujours une biere
faite pour votre palais et vos sens.

Cependant, comment en vouloir aux détracteurs de la biére : nos magasins sont bien
loin d'honorer la qualité et la diversité de ce breuvage. C'est un fait : la France n'est pas le
pays de la biere, mais gardons espoir : aprés guerre et jusque dans les années 80, les brasseries
détenues par de grands groupes régnaient en maitre, vendant a grande échelle de la soupe a
coté de quelques rares indépendants. Mais un renouveau se profile : les microbrasseries
naissent aux quatre coins de la France, elles ne seraient pas loin de 250 aujourd'hui. Pour
beaucoup synonymes de curiosités touristiques régionales, ces microbrasseries relancent tout
de méme petit a petit la culture brassicole en France.

Pour attirer I'attention du public, elles multiplient les innovations : mélangent la biere a
d'autres alcools, aromatisent et €picent avec plus ou moins de bonheur... Mais de tous ces
essais, de ces recherches jaillira I'intérét francais pour la biére puis une véritable culture
brassicole francaise avec, pourquoi pas, des "styles" francais reconnus. Tout ¢ca grace a
quelques centaines de brasseurs, quelgques centaines de héros.

Et méme si nous ne sommes pas toujours ici tendres envers leurs innovations, voire
leurs biéres en général, je souhaite, de la part des trois Petits Bourrés mais aussi, je crois, de la
part de tous les amateurs de biere frangais, leur adresser un grand merci du fond du ceeur.
Merci
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